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Circ. n. 268 

 

Firenze, 22/03/2018  

 

Agli studenti delle classi quarte e quinte degli indirizzi di Cucina e Sala e Vendita 

Alle famiglie 

Ai docenti 

 

 

Oggetto: avviso esito preselezione concorso “Primi di Toscana”. 

Si comunica che martedì 20 Marzo si è svolto nel nostro Istituto la gara preselettiva del concorso 

“Primi di Toscana” promosso dalla Regione Toscana.  

La Commissione esaminatrice ha proclamato vincitrice della gara la seguente ricetta: “Tortelloni 

rossi di pappa con pomodorini confit su crema delicata di pecorino toscano e croccante di 

pomodori secchi” abbinata al vino “Chianti Classico Biologico Badia Di Coltibuono DOC 

2015”. 

La ricetta vincitrice parteciperà alla gara finale prevista per l’11 Maggio 2018 all’Istituto 

Alberghiero “A. Saffi” di Firenze. 

Di seguito viene riportata la graduatoria del concorso. 
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GRADUATORIA CONCORSO PRESELETTIVO “PRIMI DI TOSCANA”. 

 TEAM DI CANDIDATI TITOLO 

DELLA 

RICETTA 

VINO IN 

ABBINAMENTO 

PUNTI 

1 Della Rossa Giacomo 5L Eno 

Guarnieri Matteo 5L Eno 

Lepri Mattia 5L Eno 

Tortelloni rossi 

di pappa con 

pomodorini 

confit su crema 

delicata di 

pecorino 

toscano e 

croccante di 

pomodori 

secchi. 

Chianti Classico 

Biologico Badia Di 

Coltibuono DOC 

2015 

 

 

 

 

93 

2 Margheri Marco 4B Eno 

Nencetti Luna Maria 4D Sala 

Norcini Davide 4B Eno 

Acqua cotta 

destrutturata. 

Ansonica 

dell’Argentario 

 

90 

3 Bandinelli Laura 4M Sala 

Conticelli Camilla 4 I Eno 

Milani Leonardo 4I Eno 

Tagliolini di 

barbabietola con 

cavolo nero su 

crema di ceci. 

Vernaccia di San 

Gimignano 

Gucciardini Strozzi  

DOCG 2016 

 

 

79 

4 Bertini Mirko 4B Eno 

Burgassi Mattia 4B Eno 

Rusu Florin Madalin 4B Eno 

Ravioli di pappa 

al pomodoro su 

crema di fagioli. 

Barco Reale di 

Rosato 

Carmignano Vin 

Ruspo DOC 

 

75 

5 Bartalesi Irina 4B Eno 

Bettarini Scilla 4C Sala 

Maranghi Bianca 4A Eno 

Pici al pesto di 

cavolo nero con 

crumble. 

Vernaccia di San 

Gimignano 

Gucciardini Strozzi  

DOCG 2016 

 

 

73 

Gli alunni proclamati vincitori saranno contattati nei prossimi giorni per i dettagli operativi e 

logistici.  

         ll Dirigente Scolastico  

                  (Dott.ssa Maria Francesca Cellai)  

Firma autografa sostituita a mezzo 
stampa  ai sensi dell'art. 3 comma 2 del 

D.lgs n. 39/93  


